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MENU DIAS 24,26,1y6

MENU 1

PICA-PICA

Damas de bizcocho y foie con pimiento asado
Cucharita de atin, mahonesa de wasabiy sésamo
Surtido de embutidos con pan con tomate
Brocheta de champifidn, piquillo y taco de jamén serrano
Croquetas de queso

Pasta filo crujiente rellena de pollo y queso

Entrante
Milhojas de aguacate y langostinos sobre crujiente de jamon ibérico
Plato principal
Confit de pato con coulis de frutos rojos y manzana caramelizada
Postre

Tronquito navidefio

Bodega
Vino blanco y tinto Canals i Nubiola

Cava Rigolt
Aguas minerales
Cafés e infusiones

Carro de licores

Seleccién de turrones y neulas

Precio por persona: 42 €



MENU 25 DE DICIEMBRE

MENU 2

“Escudella de nadal i carn d’ olla”
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Canelones caseros
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Bacalao “a la llauna amb mongetes del Ganxet”
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Tronquito navidefio

Bodega
Vino blanco y tinto Canals i Nubiola

Cava Rigolt
Aguas minerales
Cafés e infusiones

Carro de licores

Seleccién de turrones y neulas

Precio por persona: 42 €

MENU NINOS
Canelones caseros
Escalopa con patatas fritas
Helado
Refrescos y aguas minerales

Precio por persona: 18 €

Todos nuestros precios incluyen el 8 % de IVA
El numero definitivo de comensales, se confirmara 48 horas antes del evento. Este sera el nimero a

considerar a efectos de facturacion.
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